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Burrata artesana “Caseificio Artigiana” con tartar de tomate San Marzano @ @ 20,00
Carpaccio de ternera con tomate confitado, ricula y vinagre de Modena @ 23,00
El clasico “Vitello tonnato” @@ Q@ ® 24,00
Nuestra original “Insalata di Capri> @ @ © 18,00
Provolone ahumado con fondo de ceps, tomate seco y albahaca fresca, acompanado 20,00

de crujiente de focaccia @ @ QO @
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Risotto de Castelmagno con ceps y trufa negra rallada @ @® 21,00
Tagliolini al pesto v parmesano @ ®© 20,00
Spaghetti cacio e pepe @ ®O 21,00
Pappardelle con ragi de ossobuco a fuego lento @ @ © 20,00
Tagliatelle al aglio, olio e peperoncino @ ® O &) 19,00
Penne rigate al estilo de lanonna @ ® O 20,00
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Tagliata de vaca vieja con polenta frita @ ® © 35,00
Milanesa “Grand Plaza> @ @O 25,00
Salmén ala Toscana @ @ 20,00
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Tiramist ricetta casalinga @ @O 9,00
Panettone con chantilly y canela ©0®® 12,00
Tarta de queso con miel italiana ®®0 9,00
Helados artesanales italianos @ @ © 9,00
Pannacotta de Baileys @ ® @ 9,00

Si tiene alguna alergia o intolerancia, agradecemos nos lo comunique antes de empezar. Todos nuestros platos pueden contener trazas.




